


CEVICHES

$260

$275

AGUACHILES

COCTELES

$155
$155
$115

$285

$89
PAPANACHOS $155

$155

$180
$155
$185
$155

$249

MAXXITOS

$295

AL GUSTO

Preparados con cítricos de la región y
un toque especial de la casa.

BOTANAS

Torre de camarón y pulpo con una
salsa a base de chiles quemados.

$225
$195
$299

(Camarón, Pescado, y Pulpo)

Camarones curtidos con limón,
pepino y cebolla.

$299

Camarones curtidos con una mezcla
de frutas tropicales de la región.

Con una salsa de chile verde y
pepino local.

Mezclados con chiles tostados de la
región.

$285

$285

$285

Son servidos con nuestra salsa
coctelera, cebolla y aguacate.

$175
$185

(Camarón, Pescado, y Pulpo)

Camarones cocidos, salsa con
mango, chile habanero molido y
hierbabuena.

$185

$89
$135

Lo preparamos al momento

PESCADILLAS (4 PIEZAS) $155
Tortilla rellena de un guiso de
pescado  entomatado y frito.

CHAN  GORDITAS
Masa preparada con chicharrón,
epazote, ajo y manteca, fritos relleno
de mariscos guisados.

EMPANADAS (4 PIEZAS)
Masa preparada  rellena con queso
de bola, pescado, o camarones.

$155

ALITAS DE POLLO
(BBQ, Mango habanero, y búfalo)

$145

PAPAS FRITAS

Papa frita bañado con salsa de queso,
tocino y arrachera

LONGANIZA ASADA
acompañado con frijol de la olla,
tomate tamuludo, y cebolla asada

ALAMBRES
Acompañados con tortillas,
guacamole y frijol de la olla

Arrachera marinada cocinado
con pimientos y cebolla gratinado
con queso

Arrachera y puerco, acompañado
de pimiento, cebolla y queso
gratinado.

Pulpo y camarón al mojo de ajo
cocinado con pimientos y cebolla,
gratinado con queso

BURRITOS
Con tortilla gigante, pimientos,
cebolla, queso ,frijol, y crema

$249

$289

ORDENES DE CAMARÓN

TEYA
Camarones con una cremosa salsa de
chicozapote y hojuelas de almendras

IX-TABAX
Rellenos de queso, envueltos con
tocino y bañados con tamarindo.

EL CHEF
Al tikin-xic, frijoles, longaniza y plátano
frito

COCO
Pankeados, fritos, crujientes, con una
reducción de mango y habanero

Atrevete a provabarlos (en temporada)

$295

$295

$295

$289

Empanizado, al mojo de ajo,
enchipotlados, y al ajillo.

$279



FILETE DE PESCADO

$295
Bañados con una crema de chile
Xcat-ik.

Con achiote, envuelto en hoja de
plátano y esquites.

Atrévete a probarlos (en
temporada).

Empanizado, al mojo de ajo,
enchipotlados y al ajillo.

$199

$199

$199

$25
$25
$35
$25

ORDENES EXTRA

$79

$45

$85

$75
$75

ARRACHERA

$295

$295

A escoger (Yucatán, ramonal o verde).

TA-CHINGON

IX-CAT

CAMARONES AL GUSTO

TA-CHANKI
Pulpo al mojo de ajo, longaniza y
costra de queso.

$165

$165

Carne de res, camarón al ajo
gratinado con queso y tocino.

Camarones al ojo, queso y tocino

$189

$175

Tocino y queso con deliciosa BBQ
$175

La clásica con queso
$159

HAMBURGESA CON
PAPAS FRITAS

$215

$215

$225

$45

$75

TOSTADAS

$85
(Por pieza)

(Orden de 3)

$155

CALDOS

RECOMENDACIONES
DEL CHEF

La especialidad de la casa

Mezcla de mariscos con queso
mixto y chiles mixtos.

$289

Asado a los 3 chiles no picantes.

Marinado con naranja agria y
especias de la región.

Marinado con hierbas finas y salsa
de soya con naranja agria.

$295

$289

$659

Con pulpo, camarón y pescado,
con una marinación de la casa.

Arrachera, pechuga, poc-chuc,
longaniza, gorditas de chaya y frijoles
de la olla.

$859
Camarones empanizados, camarones
al ajo, pescado empanizado, filete kisin,
pescadillas, arroz y ensalada.

Atrévete a probar un 3x1 (Aguachile
ramonal y aguachile Yucatán,
acompañado de un ojo rojo) una
cerveza.

Una tostada de aguachile ramonal,
una de ceviche de camarón y una
de atún asado.

Al carbón, cebolla, pepino, soya y
ajonjolí.

Camarón, pulpo y pescado

TACOS

Arrachera, longaniza y xix de
chicharra

Camarón al ajo, ixcat-ik y queso.

Empanizado y al mojo de ajo
$155

$189

CARNES

PECHUGA AL GUSTO

CARNE POC-CHUC
MAR Y TIERRA

$185
A la plancha y empanizado

Corte de arrachera y camarones
a los 3 chiles

$185

$289

Pulpo, camarón, jaiba, mejillones y
almejas, papa y zanahoria.

Con camarones papa y zanahoria

Mezcla de mariscos con queso, tocino,
crema y un toque de vino.

$239

$210

$269

PASTAS

Fetuccini cremoso con camarones
y chaya.

Con camarones. 

Con salsa de jitomate, albahaca,
hierbas de olor, mariscos y un
toque de xta-betun.

Con tiras de pechuga de pollo a la
plancha.

$189

$75

POSTRES
$295

$250
ESCANEAME

triptripadvisoradvisor

CORTE DEARRACHERA $275



WISKY

$169
Incluye 1 servicio

www.elramonaldelosabuelos.com/

$40

$40
$45
$40
$40
$40

REFRESCOS

AGUAS DE SABOR

$25

$35
$35
$35
$35

$39
$39

$105
$105
$105
$105

$89

RAMOMICHES

CALIENTES

Incluye 1 cerveza
$45
$55
$45
$55
$55

CERVEZAS

$45

$75
$89
$75

$89

COCTELERIA

$110
$129
$129
$129

$129

COCTELERIA DE
LA CASA

$80
$179

TEQUILA
Incluye 1 servicio

$169
$145

MEZCAL
Incluye 1 servicio

$115
$149

RONES
Incluye 1 servicio

$125
0$105

VODKAS 
Incluye 1 servicio

$145
$125

VINO

$115

$450
$450

GINEBRA
$159

$45
$65

EXTRAS

Tamarindo, mango y frutos rojos

$49
$79
$49
$49


